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LABEL BRAISE

MEMNU SPECIAL DE NOEL 50€
0562070307

ENTREE AU CHOIX

Foie gras et son chutney de tomates vertes.
ou
Céviché de daurade
ala mangue et au |ait de coco.

POISSON ET VIANDE

Filet de sole et noix de Saint-Jacques
jus de coquillage, légumes.

Filet de Boeuf
sauce au poivre, pomme de terre grenaille.

FROMAGE

Assortiment de 3 fromages,
fromagerie de la Cave de la Tour.

DESSERT AU CHOIX

Bache chocolat croustillant,
ou
Bilche citron vert,




Le Homard

servi sur un
plateau ...

Plateau de fruits de mer
pour deux personnes 80€

et dessert.

-1 homard bleu de Bretagne.
- 2 pinces de crabe.

- 10 huitres n°3
"Spéciale Fine de Claire”
vinaigrette a I'échalotte.

- 14 crevettes roses,
mavonnaise maison.

- 300 gr de bulots.
- 100 gr de bigorneaux.

- Gravlax de saumon,
guacamole,

- Tataki de thon,
sauce salsa.

be:. Dessert au choix
e
\_/ Bluche chocolat croustillant,
o: " * 7 ou
\ f.:..& Bliche au citron vert.
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DEGUSTEZ

2020
Les Griottes

PIERRE-MARIE CHERMETTE
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LA CAVE A
EMPORTER

ROUGE

IGP Cotes de Gascogne

Dom. Horgelus 2019 15€
Dom. Pellehaut 2019 22€

Ampelomerix

AOC Buzet
Parfait pour la céte de Beauf.

Baron d'Ardeuil 2016 22€

AOC Pic St-Loup
Accompagne trés bien les viandes
comme les poissons.

Mas de Jon 2019 26€

AOC Minervois
Les Fusionels 2018 27€

AOC Cheverny

Dom. Sauger 2018 24€
BLANC

IGP Cotes de Gascogne

Dom. Chiroulet 2019 15€

AOC Pacherenc de Vic Bilh sec
Idéal pour la marmite.

Dom. Sergent 2019 20€

AOC Sancerre

Idéal pour le plateau de [. de Mer.
Dom. Denizot 2018 30€
ROSE

IGP Cétes de Gascogne

Dom. Chiroulet 2018 17€

AOP Cotes de Provence
Chat. Rosan 2019 24€
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056207 03 07

EPICERIE DE LA MER

Filet de saumon frais d'Ecosse 25€/kg
Gravlax de Saumon d'Ecosse 15€/250g
Huitres "Spéciale Fine de Claire"n®3 12€ les 12
Moules de |la baie du Mont St-Michel B8€/kg
Kit noix de St-Jacques 16€
Kit Bar 12€

EPICERIE DU TERROIR

Foie gras de canard mi-cuit 20€/250g
Kit magret de canard 12€
Kit souris d'agneau 16€

EXTRAS

Rhum arrangé aux épices et vanille 10€/33cl
Divers vin rouge, blanc et rosé sur place, demandez conseil...
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Vous pouvez commander par télephone au 05 62 07 03 07 ou
bien par e-mail labelbraise@gmail.com ou bien par Facebook
sur la page Label Braise.



